
In unseren Speisen verwenden wir  stet s  f r i sche Produkte,  
aber  es  lässt  s ich nicht  immer vermeiden,  dass  darin  Zusa tzstof fe 

und Al lergene enthalten s ind.  
Zum Beisp ie l :  

Farbstoffe  im Käse,   
Al lergene in  g lutenhalt igen Getre ide-  und Milchprodukten,   

 Süßstoffe  in  Ketchup usw.  
Wenn Sie Fragen zu verwendeten Inhalt s -  und Zusatzstof fen 

haben,  g ibt  Ihnen unser  Service -Team gerne eine Liste,  d ie  a l le  
verwendeten deklarat ionspfl icht igen Stof fe  enthä lt .  

Gerne g ibt  Ihnen auch unser Küchenchef wei tere  Informat ionen.   
Wir wünschen Ihnen einen angenehmen und entspannten 

Aufentha lt  in  unserem Restaurant .  
 

Ihre Famil ie Fogol in & Team 
 
 

Suppen 
 

klare Rindfleischsuppe 
mit Einlage         €  8,90 

 

Hokkaido-Kürbiscremesuppe 
mit Brotcroutons                              €  7,50 

 

Vorspeisen 
 

Ravioli mit Ricotta-Spinatfüllung 
in Bärlauchpestorahmsoße geschwenkt 
mit Parmesankäse       €  13,90 

 
Carpaccio vom Rind 
mariniert mit Pesto und frisch geriebenem 
Parmesankäse        €  15,90 

 



Salatauswahl  
 

 
 
 

 
 
 

 
 
 
 

 
 
 

 
Vegetarisch: 
„Spinatknödel Mediterane Art“ 
mit Oliven, Cherrytomaten, Fetakäse 
in leichter Tomatensoße  
frischem gehobeltem Parmesankäse 
bunter Salattel ler       €  18,90  

 
Gerne bereiten wir Ihnen 

einige Hauptgerichte auch als ½ Port ion zu. 
Haben Sie spezielle Wünsche,  

bi tte sprechen Sie uns an! 
Unser Team ist bemüht, jeden Ihrer Wünsche zu erfül len. 

I tal ienischer Salat 
Blat tsalate 

an Sahne-Joghurt-Dressing 
garniert mit Thunfisch, Oliven, Käse 
und gekochtem Schinken   €  15,50  

 
 

Chefsalat 
Blat tsalate an Balsamicodressing 

mit Hänchenbruststreifen, Roastbeef 
geschwenkten Kürbis- und Sonnenblumenkerne   

€  20,90 

Sommersalat 
an Balsamicodressing mit gebratenen Streifen 
von der Hähnchenbrust  €  16,90 

Griechischer Bauernsalat 
Blat tsalate in Essig-Öl-Dressing mit Feta-Käsewürfel,  
Oliven, Zwiebeln und Peperoni €  14,90 



Hauptgerichte 
 

Fischteller mit gebratene Edelfischfilets 
auf Krebsbutterschaumsoße mit Garnelen 
Brokkoliröschen und Reis      €  28,90* 
 
Schnitzel „Jäger Art“ 
mit Rahmchampions 
Pommes frites 
und bunter Salatteller               €  20,90* 

 
Hähnchenbrustfi let „Piccata“ 
in Parmesaneimantel auf Tomatensoße 
Bandnudeln dazu Beilagensalat           €  18,50 
 
Medaillons vom Schweinefilet 
mit geschrotetem Pfeffer  
auf einer Whisky-Sahnesoße 
Speckbohnen und Kartoffelrösti   €  25,90* 
 

Spätzlepfanne 
Geschnetzeltes vom Schweinefilet 
mit frischer Champions in Rahm 
auf Spätzle und Käse überbacken  
dazu Salatbeilage                            €  26,90* 

 

 
Argentinisches Rumpsteak 
“Rheinische Art“ 
mit Röstzwiebeln und Kräuterbutter  
Bratkartoffeln und Salat     €  32,90* 



 
 
 

 
 
 
 
 

 
 

 
 

 
 
 
 
 
 

 

 

dazu unsere Weinempfehlung! 
 

2 0 2 1 e r  C h â t e a u   
B e l  A i r  L a  P e r r i e r e  A O C  

F r a n k r e i c h  1 3 , 0 %  
- t r o c k e n -  

 
 

D i e  C u v é e  a u s  M e r l o t  u n d  C a b e r n e t  S a u v i g n o n  z e i g t  s i c h  w u n d e r b a r  
f r u c h t b e t o n t  m i t  A r o m e n  v o n  K i r s c h e n ,  C a s s i s ,  B r o m b e e r e n ,  P f l a u m e n ,  
P f e f f e r ,  M i n z e ,  e r d i g e  N o t e n ,  F i c h t e n n a d e l n ,  W e i s s d o r n  u n d  V e i l c h e n .  

A m  G a u m e n  f l e i s c h i g ,  s a f t i g ,  v i e l  F r u c h t ,  f e i n w ü r z i g ,  d u r c h a u s  
m i n e r a l i s c h ,  t r o t z  s e i n e r  e n o r m e n  K r a f t  a u c h  s e h r  e l e g a n t ,  v i e l  s a m t e n e s  

T a n n i n ,  e r  z e i g t  F i n e s s e  u n d  e i n e n  s e h r  l a n g e n  N a c h h a l l  
 
 

0 , 1 l  G l a s  €  3 , 9 0  
0 , 2 l  K a r a f f e  €  7 , 5 0  

0 , 7 5  F l a s c h e  €  2 6 , 5 0  

zart geschmorte Ochsenbäckchen 
an Portweinsoße, 

gemischtes Gemüse 
mit Spätzle 

 

€  29,90* 

Edel-Wild-Gulasch 
aus heimischen Wäldern 

mit Apfelrotkohl und 
Kartoffelklöße 

 

€  26,50* 
 



Für den kleinen Hunger 
 
 

Hähnchenbrustfi let „Hawaii“ 
mit Ananas und Käse überbacken 
auf Toast und Salatbouquet                €  15,90 
 
Currywurst 
nach  „Art des Hauses“ 
Bratwurst an Currysoße 
Pommes frites und Salatbouquet   €  14,90 
 
Schweinskopfsülze-reichlich garniert- 
mit Sauce Remoulade  
und Bratkartoffeln       €  12,90 

 
 

Dessert 
 
Crème brûlée nach „Art des Hauses“  €  8,50 
 
warmer Apfelstrudel 
mit Bourbon Vanilleeis und Sahne  €  8,50 
 
gemischter Eisbecher        €  6,90 
Bourbon Vanille, Schokoladen- und Erdbeereis 
mit Sahne         €  7,90 
 
„Walnussbecher“ nach „Art des Hauses“  
Vanilleeis- und Walnusseis mit Walnüssen, 
Karamellsoße und Sahne     €  9,50 


